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Menu 1: € 22,50

Soep du jour
Tamme eendeborstfilet met een bascalmicosaus

Tiramisu geserveerd met koffie

Wijnsuggesties Wit: Paul Mas Vermentino / Bastide Chardonnay




Rood: Paul Mas Vignes de Nicole / Chateau Pesquie
Menu 2: € 26,50

 Rundertartaar met een wasabidressing (geserveerd met brood en boter)

Parelhoenfilet met cranberrysaus

Panacotta methaagse hopjes

Wijnsuggesties Wit: Bastide Chardonnay / Little J gruner Veltliner

                      Rood: Paul Mas Vignes de Nicole / Bastide Merlot

Menu 3: € 28,50
Vitello Tonnato

Konijnenfilet met salie, pancetta en geserveerd met een honingmosterdsaus 

Verse fruitsalade met vanilleijs en slagroom

Wijnsuggesties Wit: Little J gruner Veltliner / Errazuriz chardonnay sauvignon
                Rood : Chateau Pesquie / Errazuriz merlot cabernet

Menu 4: € 29,50
Dungesneden huisgemarineerde wilde zalm ‘Graved Lachs’

Gegrilde entrecôte met beurre de Paris

Appelstrudel met kaneelijs en slagroom
Wijnsuggesties Wit: Bastide Chardonnay / Errazuriz Chardonnay sauvignon
    Rood: Errazuriz Merlot Cabernet / Marques de Caceres
Een combinatie van menugerechten is in overleg altijd mogelijk. Eveneens vindt u op de volgende pagina onze specialiteiten, het weekmenu en enkele uitbreidingssuggesties
Vindi Fondue’s
Vindi fondue (vis-vlees) € 21,50
Kaas fondue (tot 20 personen) € 18,50

Chocolade fondue (speciaal nagerecht) € 6,50

Vindi Gourmet

De Vindi gourmet € 21,50

HC weekmenu
Wekelijks wisselend 3-gangen menu € 18,50

Uitbreiding suggesties
Welkomstdrankje (Prosecco met een kleurtje) € 2,95
Soepen
 € 3,50

Spoom van citroensorbetijs € 4,00

Kaasplank klein € 6,00

Kaasplank luxe € 7,50

Koffie pallet (met koekjes) € 3,00

Irish Coffee
€ 3,00


Speciale wensen kunnen te allen tijde worden overlegd met de Senatus Assessor Primus. 
